Restaurant

uall

V hotelu ANNO

Predkrmy:

100gr Tataracek z hoveézi svickoveé, topinka
100gr Grilované krevety, omacka beurre blanc, focaccia
60gr Carpaccio z chobotnice, merunkovy kaviar, limetka

Polévky:
0,251 Silny husi vyvar, domaci nudle, maso, zelenina

Hlavni chody:

150gr Hoveézi Stroganov / prava svickova/
Bramborovo cuketové placicky
300gr Rump Steak, omacka ze zeleného pepfre
domaci farmarské hranolky
300gr Candat na rozmaryneé a masle, hraskove rizoto, kaderavek chips
200gr Hovézi kyta na Salvéji s kroupami, houbovy knedlik
180gr Kr(ti fizeCky v podmasli, bramborova kase, salat z fermentované zeleniny
100gr Spagety Carbonara / uzena pancetta, Parmigiano Reggiano 30 mésict/
200gr Pecené hrusky se syrem Halloumi a ¢ervenou cibuli /vege/

Rodinna jidla:
1200¢gr Linguine s bolonskym ragu, hoblinky parmezanu

/ pro 4 osoby - 170,- na osobu /
Détska jidla:
100gr Linguine s cokoladou a Cerstvym ovocem
80gr Kufrecifizecky, bramborova kasSe, salatek

Dezerty:
Cokolada, jablko, hruska a skofice

Dale dle nabidky ve vitriné

Néco malého k pivu a vinu:

300gr Prkénko s italskymi uzeninami (150 gr) a syry (150 gr)
150gr Crostiny s prSutem a kozim syrem

250gr Olivy / 4 druhy /

150gr Opékané papricky de Padrén, moiska sul

Jidelni listek

220,00 K¢
190,00 K&
190,00 K&

80,00 K&

390,00 K¢

510,00 K¢
380,00 K¢
260,00 K¢
250,00 K¢
240,00 K¢
240,00 K¢

680,00 K¢

120,00 K&
110,00 K&

110,00 K&

420,00 K¢
160,00 K&
140,00 K&
175,00 K&




